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NY ALKOHOLLAG FRAN DEN 1 JANUARI 2011  uppdaterad 2011-03-17

Den 1 januari 2011 tradde den nya alkohollagen i kraft.

Nagra av de viktigaste foérandringarna i den nya alkohollagen nér det galler servering av
alkohol pa restaurang med serveringstillstand ar:

Kunskapsprov for den som soker serveringstillstand infors

Kraven avseende kdksutrustning, matutbud och lokal moderniseras

Stadigvarande serveringstillstand for cateringforetag avseende servering till slutna
séllskap infors

Rumsservering pa hotell tillats uttryckligen i lagen

Gemensamt serveringsutrymme tillats

Kryddning av snaps pa restaurang tillats

En ny typ av pafoljd — erinran — infors och ska tillsammans med varning vara
forstahandsatgarder vid 6vertradelser av alkohollagen

En aldersgrans pa 20 ar for serveringsansvariga infors

Kravet pa vilka som ska vara anstéllda av tillstandshavaren eller inhyrda av
bemanningsforetag utdkas till att omfatta &ven bland annat entrévardar

Reglerna for provsmakning av alkoholdrycker férandras

Kravet pa brandsékerhet i serveringslokaler utvidgas till att omfatta &ven lokaler som
anvands for servering till slutna sallskap av den som har stadigvarande serveringstillstand
Ett krav pa kommunala riktlinjer och tillsynsplaner infors

Definitionerna av alkoholdrycker forandras och fortydligas, vilket ocksa har medfort att
Statens folkhalsoinstitut har utfardat en ny restaurangrapport
Marknadsféringsbestammelsen i alkohollagen — som anger vad framstéllning i bild far
innehalla vid kommersiell annonsering for alkoholdrycker — utvidgas sa att den blir
generellt tillamplig oavsett val av medium. Vid marknadsféring till konsumenter av
alkoholdrycker genom kommersiella annonser far framstéllning i bild omfatta endast en
atergivning av varan eller rdvaror som ingdr i varan, enstaka forpackningar, eller
varumarke eller darmed jamforligt k&nnetecken. Forutom marknadsforing via Internet
omfattas &ven annan marknadsforing, exempelvis i form av produktblad eller
banderoller och affischer som &ar avsedda att placeras pa séljstalle, av bestammelsen.

Riksdagen har samtidigt beslutat om en andring i lagen (2007:592) om kassaregister.
Andringen — som liksom den nya alkohollagen géller fran och med den 1 januari 2011 —
innebdr att krav pa certifierat kassaregister aven kommer att galla den som har tillstand for
servering till allménheten i samband med arrangemang vid festivaler och liknande samt s&
kallade sommarrestauranger. Tidigare har undantag fran kraven i lagen om kassaregister gallt
i dessa sammanhang.

Mer utforlig information om dessa forandringar aterfinns nedan.
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Regeringens proposition med forslaget till ny alkohollag mm finns i dess helhet pa:
www.regeringen.se/sh/d/108/a/141618.

Lagtexten i den nya alkohollagen aterfinns har: http://62.95.69.3/SFSdoc/10/101622.PDF

Kunskapsprov for den som soker serveringstillstand

For att fa serveringstillstdnd enligt den nya alkohollagen ska den sokande, utéver att visa att
han eller hon med hansyn till sina personliga och ekonomiska forhallanden ar lamplig att
bedriva verksamheten, genom att avlagga ett prov visa att han eller hon har tillrackliga
kunskaper om alkohollagen och anslutande foreskrifter.

Huvudregeln ar att kunskapsproévning ska ske. I vissa fall kan dock kommunen underlata
sadan prévning, exempelvis om ndgon som redan har serveringstillstand soker ytterligare
tillstand i samma kommun och det inte finns nagra skal att ifragasatta den sokandes
kunskaper. Likasa kan krav pa avlaggande av prov kunna underlatas om nagon som har
serveringstillstand i en kommun ansoker om tillstand i en annan kommun, forutsatt att den
sokande kan dokumentera gedigen erfarenhet utan anmérkningar.

De nya bestammelserna om kunskapsprov beror inte den som redan har serveringstillstand nar
bestammelserna trader i kraft. Det &r alltsa bara vid nya ansokningar om serveringstillstand
som prov maste avlaggas och aven da finns vissa undantag (se nedan betraffande undantag).

Vem ska avlagga kunskapsprov?

Det ar den som soker tillstand som ska gora provet. Om sokanden ar en juridisk person

— exempelvis ett aktiebolag — ska den eller de personer som har betydande inflytande (s.k.
PBI-personer) och &r aktiva i serveringsrorelsen gora prov. | mindre aktiebolag, handelsbolag
och dylikt bor enligt Statens folkhalsoinstituts (FHI) allménna rad minst halften av de
personer som har betydande inflytande och &r aktiva i rorelsen ha sadana kunskaper i
alkohollagstiftningen. I storre foretag, till exempel hotell- eller restaurangkedjor, dar dgarna
och den centrala foretagsledningen inte ar involverade i den dagliga driften far det enligt
FHI:s allménna rad anses tillrackligt om kunskaper i alkohollagstiftningen finns hos de
personer som arbetar operativt i ledande stéllning.

FHI:s foreskrifter om kunskapsprov

FHI har tagit fram enhetliga prov som kan ligga till grund fér kommunernas prévning av den
sokandes kunskaper om alkohollagstiftningen samt foreskrifter om kunskapsprov.

Foreskrifterna om kunskapsprov kan laddas ner hér:
www.fhi.se/Documents/Tillsyn/Forfattningar/FHIFS-2010-7.pdf
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Av FHI:s foreskrifter om kunskapsprov framgar bland annat att:

Kommunen ska vid sin prévning av en sokandes kunskaper i alkohollagstiftningen
anvanda prov framtagna av Statens folkhélsoinstitut.

Sokanden ska ges mojlighet till tva omprov.

Kunskapsfragorna fordelas pa fyra omraden:

1. alkoholpolitik,

2. bestdammelser om servering,

3. bestdammelser om tillsyn, och

4. bestéammelser om mat och utrustning

Prov som avser ansokan om tillstand for stadigvarande servering till allménheten och for
stadigvarande cateringverksamhet for slutna séllskap ska besta av 60 fragor.

Prov som avser ansokan om tillstand for tillfallig servering till allmanheten och for
stadigvarande servering till slutna sallskap ska besta av 44 fragor.

Prov som avser ansokan om tillstand for tillfallig servering till slutna sallskap

ska besta av 28 fragor.

For godkant resultat kravs att sokanden uppnar minst 75 procent ratta svar inom varje
omrade som ingar i provet.

Den som ansoker om tillstdnd for servering eller for provsmakning av alkoholdrycker ska
legitimera sig vid provtillféllet.

Hjalpmedel &r inte tillatna.

Tiden for ett skriftligt prov ar hogst 90 minuter.

Undantag fran skyldigheten att avlagga kunskapsprov

Betraffande undantagen fran skyldigheten att avldgga kunskapsprov anges foljande i FHI:s
foreskrifter, som ska tillampas av tillstandsmyndigheterna:

Undantag fran skyldigheten att genomga kunskapsprov vid ansokan om tillstand for
servering eller for provsmakning goérs for den som

1. tidigare har avlagt prov och har tillstdnd som minst motsvarar den aktuella ansékan

2. inte har tillstind men som hogst tre ar fore en ny ansokan inges har avlagt godkant prov
som minst motsvarar den nya ansokan.

3. inte har avlagt prov men som i samma kommun har serveringstillstand som minst
motsvarar den aktuella ansokan och vars kunskaper det inte finns nagra skal att ifragasatta,
eller

4. inte har avlagt prov men som i en annan kommun har serveringstillstand som minst
motsvarar den aktuella ansokan och kan dokumentera flera ars erfarenhet utan
anmarkningar.

Kommunen far gora undantag fran skyldigheten att genomga kunskapsprov vid ansékan
om tillfalligt serveringstillstand till slutet sallskap om ansokan avser ett enstaka tillfalle.
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Kunskapsplan for kunskapsprovet

FHI har faststallt en kunskapsplan, se www.fhi.se/Handbocker/Kunskapsplan/.
Kunskapsplanen innehaller tva delar; vagledning till kunskapsprovet och végledande
kommentarer till FHI:s foreskrifter om kunskapsprov.

Kraven avseende koksutrustning, matutbud och lokal

For att serveringstillstand ska medges for servering till allmanheten aret runt eller under viss
tid kravs enligt den nya lagen att serveringsstallet har ett eget kok i anslutning till
serveringslokalen samt tillnandahaller *’lagad eller pa annat satt tillredd’” mat. Enligt den
gamla alkohollagen kravdes att *’lagad’” mat tillhandaholls. Den forandring som har gjorts i
den nya alkohollagen syftar till att mojliggora aven for exempelvis vegetariska restauranger
och restauranger med mat fran andra delar av varlden att fa serveringstillstand. Att maten ska
vara "’lagad eller tillredd’” innebér att ravaror pa nagot satt ska ha foradlats.

Restaurangen ska ocksa ha ett tillrackligt antal sittplatser inom restaurangomradet, en
dverblickbar serveringsyta och en god standard pa den allménna utrustningen.

En grundlaggande forutsattning for restaurangverksamhet &r att lokalen &r registrerad som
livsmedelsanlaggning enligt Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004,
vilket innebar att de livsmedelshygieniska krav som galler inom EU ska vara uppfyllda och
garanterar att lokal och utrustning haller en viss standard.

Gasterna ska i normalfallet kunna bestélla och bli serverade vid bordet. Tillstandshavaren ska
kunna tillhandahalla ett varierat utbud av matratter, dvs. mat som har tillagats eller tillretts for
att utgora en del aven maltid. Ett flertal saval forratter och huvudratter som efterratter ska
kunna erbjudas. For servering efter kl. 23.00 far matutbudet begrénsas till ett enklare utbud,
sasom kalla matratter eller matratter som varms i mikrovagsugn. Tidigare gallande krav pa
lokalen i 6vrigt bibehalls. Tillstand for servering till allméanheten under en enstaka tidsperiod
eller ett enstaka tillfalle kan medges om nagon form av tillredd mat tillhandahalls.

Matservering ar aven i fortsattningen ett grundlaggande krav for serveringstillstand. Det ar
enligt propositionen till den nya alkohollagen den allménna standarden, saval pa maten som
pa miljon, som ska vara avgorande for mojligheten att fa serveringstillstand. Daremot ska inte
typen av koksutrustning eller mat vara avgorande. Ett kok som mdojliggor att ett varierat utbud
av matratter kan tillhandahallas ska dock finnas i anslutning till serveringslokalen. Ny
matlagningsteknik, som till exempel sous-vide-teknik, ska inte i sig vara ett hinder for en
restaurang att fa serveringstillstand. Utrustningen maste dock halla en viss standard. Som
exempel anges i propositionen att vanliga lagenhetsspisar eller mikrovagsugnar for
uppvarmning av prefabricerade matrétter fortfarande inte anses vara tillrdcklig utrustning.

Det ska inte vara ett nodvandigt krav for serveringstillstand att varma matréatter kan serveras,

forutsatt att matutbudet och forhallandena i dvrigt har den allménna standard som kravs for
serveringstillstand. Regeringen uttalar bland annat foljande i propositionen:

Sid 4 av 13



Sveriges

Hotell & Restaurang
foretagare

’Serveringstillstand ska inte medges om enbart enklare anrattningar, sdsom t.ex. smorgasar, hamburgare eller
varm korv med brdd, erbjuds. Det innebér att gatukok, caféer och liknande enklare serveringsstallen inte heller i
fortsattningen ska kunna komma ifraga for serveringstillstand. Detsamma galler sddana restauranger, t.ex. manga
hamburgerrestauranger, vars verksamhet i huvudsak ar inriktad pa barnfamiljer och ungdomar. Det &r den
sammanvégda bedomningen av utbud, kvalitet och allmén standard som ska vara avgérande. En noggrann
prévning bor goras for varje enskilt serveringsstalle’.

’Kravet pd att det ska finnas ett varierat utbud av matratter ska i princip galla under hela den tid som
serveringstillstandet galler, men med hansyn till allmanna matvanor och svarigheter att ha full personalstyrka i
koket under hela denna tid vid nattdppna restauranger bor det enligt regeringen vara tillréckligt att det efter kl.
23.00 erbjuds ett enklare utbud, till exempel kalla matratter eller matratter som varms i mikrovagsugn.”’

For servering till allmanheten under enstaka tidsperiod eller vid ett enstaka tillfalle, liksom for
servering till slutet sallskap, kan liksom hittills kraven stallas nagot lagre. For tillstand till
sadan servering ar det tillrackligt att det tillhandahalls nagon form av tillredd mat. I dessa fall
kan alltsa dven lagenhetsspisar eller mikrovagsugnar for uppvarmning av prefabricerad mat
anses vara tillrackligt.

Stadigvarande serveringstillstand for cateringforetag

Ett cateringforetag som bedriver verksamhet for slutna séllskap kan fa stadigvarande
serveringstillstand under forutsattning att den lokal dar serveringen ager rum for varje tillfalle
anmals till och godkéanns av kommunen. Med catering forstas har servering av fardiglagad
mat och av alkoholdrycker pa bestallning av slutna sallskap som sker antingen i for tillfallet
forhyrd lokal eller i hemmet.

Den som bedriver cateringverksamhet ska ha ett eget kok for tillredning av mat for att fa
stadigvarande serveringstillstand. Dock behover foretaget inte ha ett kok och tillagningsstalle
i varje kommun dar det soker tillstand. Samma villkor betraffande matutbud och eget kok som
galler restauranger géller for cateringforetag.

Syftet med denna nya regel ar att cateringforetag inte langre ska behova soka tillstand vid
varje serveringstillfalle, utan kunna ansoka om och erhalla ett stadigvarande tillstand for

servering till slutna sallskap och sedan uppna ett enklare forfarandet genom anmélan och
godkannande till kommunen infor varje serveringstillfélle.

En konsekvens av lagandringen ar ocksa att cateringforetagare inte langre kommer att enbart
vara hanvisade till Systembolaget for inkép av alkoholdrycker, utan efter erhallandet av
stadigvarande serveringstillstand kan gora sina inkdp hos partihandlare pa samma satt som
andra innehavare av stadigvarande serveringstillstand.

Det stadigvarande serveringstillstandet for cateringforetag galler endast i den kommun som
har meddelat tillstandet. Det foretag som bedriver cateringverksamhet i flera olika kommuner
behover alltsa — om stadigvarande tillstand 6nskas — soka ett sadant tillstand i var och en av de
aktuella kommunerna. Det finns dock ingen begransning till var cateringforetaget ska ha sitt
sate, utan ett foretag i kommun x ska kunna erhalla tillstand for servering i kommun'y.
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Statens folkhalsoinstitut (FHI) har utfardat foreskrifter angaende bland annat den anmélan av
lokal for servering som ska goras till kommunen infor varje serveringstillfalle enligt ovan.
Foreskrifterna aterfinns har: www.fhi.se/Documents/Tillsyn/Forfattningar/FHIFS-2010-8.pdf.

Av FHI:s foreskrifter om anmalan av lokal for cateringverksamhet framgar bland annat
foljande:

e Anmalan ska innehalla
1. tillstandshavarens namn,
2. organisationsnummer eller, i fraga om enskild firma, personnummer, och
3. uppgift om anmalan avser lokal for cateringverksamhet.
e Anmalan ska vidare innehalla féljande uppgifter om serveringsstéllet och arrangemanget
1. adress,
2. dag och tid fér arrangemanget,
3. antal personer i det slutna séllskapet, och
4. lamplighet fran brandsékerhetssynpunkt.
e Vid servering i en privat lokal behdver endast uppgifterna i punkterna 1,2 och 3 lamnas
(eftersom det da inte stalls krav pa lokalens lamplighet fran brandsynpunkt).

Rumsservering pa hotell

| den nya lagen anges uttryckligen att rumsservering av alkoholdrycker ar tillaten for hotell
som i sina lokaler har restaurangverksamhet med serveringstillstand. P4 sadant hotell far aven
servering fran minibar pa hotellrum ske.

Fragan om rumsservering har éverhuvudtaget inte reglerats i alkohollagen tidigare.

Rumsserveringen begransas enligt den nya lagen inte av de tider som anges i
serveringstillstandet for restaurangen. Det ankommer pa hotellet sjalvt att reglera nar sadan
service kan erbjudas, med beaktande av de villkor betraffande ansvarsfull servering som
alkohollagen i 6vrigt uppstaller. Det forutsatts aven att tillredd mat kan tillhandahallas.

Rumsservering eller servering fran minibar pa hotellrum kréaver inget sarskilt tillstand for de
hotell som har restaurangverksamhet med serveringstillstand i sina lokaler. Daremot ska en
anmalan goras till tillstindsmyndigheten i férvag, innan rumsservering eller servering fran
minibar pa hotellrum pabdrijas pa ett hotell.

Det &r inte ett krav hotellet driver hotellrestaurangen i egen regi. Regeringen uttalar i
propositionen till lagen att

’DA det numera inte sallan forekommer att &ven véletablerade hotell anlitar annat foretag for
restaurangverksamheten i hotellets lokaler foreslas att tillstand till rumsservering liksom for minibar bér kunna
ges aven till sddant foretag.””
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Det avgorande &r att restaurangverksamheten bedrivs i hotellets lokaler och att det finns
ett serveringstillstdnd som omfattar de drycker som erbjuds i rumsserveringen. Ovriga
bestammelser i alkohollagen om aldersgrans for servering, serveringsansvarig person med
mera galler aven for rumsservering.

Gemensamt serveringsutrymme

Tillstand kan enligt den nya lagen ges for flera tillstandshavare att utnyttja ett gemensamt
serveringsutrymme. Varje tillstdndshavare ska, da ett sadant tillstand har meddelats, svara for
att ordning och nykterhet samt vad som i dvrigt géller enligt lagen, iakttas under den tid han
eller hon bedriver servering.

Om flera tillstdndshavare har utnyttjat ett gemensamt serveringsutrymme far tillstandet for
hela det gemensamma serveringsutrymmet aterkallas, om det inte kan utredas vilken
tillstandshavare som ar ansvarig for den handelse som ska foranleda aterkallelse av
serveringstillstandet.

Kryddning av snaps pa restaurang

Den som har ett stadigvarande tillstand att servera spritdrycker har, efter anmalan till
kommunen, ratt att krydda spritdryck for servering som snaps i den egna verksamheten.

Regeringen uttalar foljande i propositionen:

’Forslaget handlar om att som snaps kunna servera vad som i allmént tal bendmns brénnvin, som har kryddats
pa restaurangen efter eget recept.”

Avsikten med den nya regeln ar att gora det lagligt att kunna servera restaurangens
egenhandigt kryddade snaps till julbord eller liknande tillstéliningar. Enligt tidigare géllande
regler tvingades en restaurator ansoka om tillverkningstillstand for att fa géra detta.

Statens folkhalsoinstitut (FHI) har utfardat foreskrifter angaende bland annat den anmélan om
kryddning av snaps som ska goras till kommunen enligt ovan. Foreskrifterna aterfinns har:
www.fhi.se/Documents/Tillsyn/Forfattningar/FHIFS-2010-8.pdf.

Av FHI:s foreskrifter om anmalan av kryddning av spritdryck for servering som snaps
framgar bland annat féljande:

e Anmalan ska innehalla
1. tillstdndshavarens namn,
2. organisationsnummer eller, i fraga om enskild firma, personnummer, och
3. uppgift om anmalan avser kryddning av spritdryck for servering som snaps.
e Anmalan ska vidare innehalla foljande uppgifter
1. serveringsstallets namn eller tillredningsstéllets adress,
2. vilken spritdryck som ska anvéndas,
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3. vilka kryddor som ska anvéndas, och
4. vilken mangd spritdryck som arligen ska kryddas och serveras som snaps.

e Kryddningen ska ske pa serveringsstallet, eller nar det géller cateringverksamhet pa
tillredningsstéllet.

FHI har utfordat foljande allmanna rad till foreskriften gallande kryddning av snaps:

Allméanna rad

Kryddning av spritdryck som ska serveras som snaps

Framstallning av snaps pa serverings- eller tillredningsstallet ger tillstandshavaren mojlighet att erbjuda egna
produkter. Det &r avsett for framstéllning i en liten skala, i forhallande till serverings- eller tillredningsstallets
omsattning. Ratten att framstélla snaps &r ett undantag fran huvudregeln. Det ar inte tillatet for en
tillstandshavare att tillverka, omforpacka eller buteljera andra alkoholdrycker dn den egna snapsen. Servering av
snaps som ar kryddad pé serverings- eller tillredningsstallet &r framst att se som tillbehor till julbord eller
liknande arrangemang.

Erinran och varning ar foérstahandsatgarder vid overtradelser

En ny typ av pafoljd for innehavare av serveringstillstand, erinran, infors i den nya
alkohollagen. Erinran eller varning ska enligt den nya lagen vara ett forstahandsalternativ vid
overtradelse av bestammelserna i alkohollagen. I allvarligare fall ska dock aterkallelse kunna
ske utan foregaende varning.

Betraffande anvandningen bor enligt uttalanden i propositionen foljande gélla:

’Erinran ska kunna anvéndas vid lindriga forseelser. Darmed ar inte avsikten att varje forseelse ska medféra
pafoljd; det kan ju rora sig om missforstand eller av andra skal te sig som ursaktligt. Om det uppenbarligen ror
sig om enstaka tillfalle bor paféljd ocksa kunna underlatas.

Varning bor ifragakomma som en paféljd vid dvertradelser som ar allvarliga, dock inte i sddan grad att en
aterkallelse ter sig nodvandig. Det kan rora sig om brister i ekonomiskt hanseende eller personlig lamplighet,
servering av underarig samt upprepade forseelser av i och for sig lindrig art. Om négon har erhéllit flera
erinringar, sarskilt om de avser samma typ av forseelse, bor varning tillgripas vid ett upprepande.

Om en tillstdndshavare tidigare har tilldelats en eller flera varningar och gor sig skyldig till en ny forseelse som
inte endast ar bagatellartad eller underlater att ratta till missforhallande som foranlett varning bor man overvéga
att dra in tillstandet. Vid beddmningen bér man ta hansyn till varningens eller varningarnas art samt vilken tid
som forflutit mellan de olika h&ndelser som féranlett denna eller dessa samt den aktuella forseelsen.

Aven med en ordning dar p&féljderna kan trappas upp successivt 4r det uppenbart att det finns tillfallen da
aterkallelse maste ske utan foregaende varning. Exempel pa sadana fall &r allvarlig ekonomisk misskotsamhet,
att tillstandshavaren gjort sig skyldig till brott som gor honom olamplig, att det forekommit brottslig verksamhet
i eller i anknytning till serveringsstallet med hans vetskap och utan att han ingripit eller det visar sig att mer &n
tillfallig servering av underdrig eller upprepade fall av ordningsstorningar har forekommit utan att
tillstandsmyndigheten har fatt kinnedom om det.

Det bor framhallas att avsikten inte ar att forsvara erforderliga ingripanden genom aterkallelse. Genom utdelande
av erinran eller varning ger man emellertid tillstdndshavaren mojlighet att ratta till patalade missforhéllanden for
att undga aterkallelse. Sjalvfallet &r det viktigt att den som erhallit en paféljd halls under uppsikt och att atgarden
dokumenteras, inte minst infor en eventuell domstolsprévning av atgarden.””
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Aldersgréns 20 &r for serveringsansvariga

Nagon aldersgrans for serveringsansvarig fanns inte i den gamla alkohollagen. Enligt den nya
alkohollagen ska den som &r serveringsansvarig ha fyllt 20 ar och vara lamplig for uppgiften
med hansyn till sina personliga egenskaper och omstandigheterna i ovrigt.

Det ska noteras att aldersgransen avser serveringsansvariga personer — det vill sdga de
personer som tillstandshavaren har utsett att ansvara for serveringen av alkoholdrycker och
ska anmala till tillstandsmyndigheten. Nu liksom tidigare géller att tillstdndshavaren eller av
denne utsedd serveringsansvarig person ska ha tillsyn éver serveringen och vara narvarande
pa serveringsstallet under hela serveringstiden.

Aldersgransen galler alltsa inte serveringspersonal som inte ar utsedd till serveringsansvarig.

Utokade krav pa anstalld eller fran bemanningsforetag inhyrd personal

Enligt den nya lagen far endast den som ar anstalld av tillstdndshavaren eller inhyrd av
bemanningsforetag anlitas som koks- eller serveringspersonal eller for uppgifter som ar av
betydelse for ordning och nykterhet. Undantag galler for ordningsvakter som &r férordnade
enligt 2 § 4 lagen (1980:578) om ordningsvakter och i vissa fall restaurangskoleelever.

Enligt den nya lagen maste alltsa aven bland andra entrévardar och personal som har till
uppgift att bade ansvara for garderob och vaka 6ver ordning och nykterhet vara anstalld av
tillstandshavaren eller innyrd av bemanningsforetag. Regeringen skriver féljande i
propositionen:

’D4 entrévardarna i hogsta grad har inflytande 6ver nykterhet och ordning genom att avgéra vilka personer som
ska slappas in for servering, samt da de till skillnad fran ordningsvakter med polisforordnande saknar varje form
av godkannande, anser regeringen att d&ven dessa bor omfattas av kravet att vara anstéllda av tillstdndshavaren
eller inhyrda av bemanningsforetag. Da det dven kan tankas att annan personal &n entrévardar har uppgifter som
ar av betydelse for ordning och sakerhet bor lagtexten ges en mer generell utformning sa att all personal med
uppgifter av betydelse for ordning och nykterhet omfattas, med undantag av ordningsvakter med férordnande av
polis.”’

"*Personal som bade har till uppgift att ansvara for garderob och vaka éver ordning och nykterhet bor vara
anstalld av tillstandshavaren. Regeringen anser dock inte att den enskilde foretagarens frihet att sjalv strukturera

sin verksamhet bor inskrénkas ytterligare genom att utvidga bestdammelsen till att i alla l&gen &ven gélla
garderobspersonal.””

Restaurangskolor med serveringstillstdnd samt, efter dverenskommelse med skolan, dven
andra restauranger med sadant tillstand far i utbildningssyfte anlita restaurangskolans elever.

Regler for provsmakning av alkoholdrycker

Enligt den nya alkohollagen &r det tillatet att arrangera provsmakning av alkoholdrycker vid
arrangemang riktade till allménheten, under forutsattning att
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1. arrangoren har ett stadigvarande serveringstillstand som omfattar de drycker som
provsmakningen avser av samt den lokal dar provsmakningen ska dga rum, eller

2. de partihandlare som deltar enskilt eller gemensamt ansoker om och erhaller ett tillfalligt
tillstand for provsmakning av de drycker som avses erbjudas.

Om arrangoren har ett serveringstillstand, som omfattar de alkoholdrycker som kommer att
erbjudas provsmakning av och den lokal dar méssan arrangeras, ska anmalan goras till
kommunen innan arrangemanget &ger rum.

Alkohollagens krav pa matservering géller inte vid provsmakning.

Regeringen skriver foljande i propositionen till den nya alkohollagen:

*Det foreslas salunda att en restauratdr som har serveringstillstand ska kunna anordna provsmakning av
alkoholdrycker inom ramen for sitt serveringstillstdnd. Innan arrangemanget dger rum ska en anméalan ges in till
kommunen. | anmélan bor anges, férutom tid och plats, vilka utstéllarna kommer att vara, vilka drycker som
kommer att erbjudas provsmakning av, hur biljettforsaljning eller liknande kommer att ga till samt hur ordning
och nykterhet ska sakerstéllas.

Det ska ocksa vara mojligt for partihandlare/utstallare att erhalla ett tillfalligt tillstand for provsmakning,
antingen enskilt eller gemensamt. Nagot serveringstillstand pa satt som utredningen foreslagit ska inte behovas.
Det ar istallet viktigt att sarskilja provsmakning fran servering. Vid provsmakning av en dryck ges normalt en
mycket liten méangd, oftast motsvarande en matsked eller mindre. Ett serveringstillstind medger servering av
viss dryck och har sdlunda en vidare tillampning. Rent teoretiskt skulle den utstallare som har fatt ett
serveringstillstdnd kunna satta upp en drinkbar inom méssomradet, vilket inte ar onskvart. Darfor infors en ny
form av tillstand som enbart medger provsmakning av den eller de alkoholdrycker som tillstdndet omfattar. For
tillstand till provsmakning ska inte stallas krav pa att samtidigt tillhandahélla mat.”’

Aven den som tillverkar alkoholdrycker fran ravaror som produceras pa den egna gérden och
som har ett stadigvarande serveringstillstand kan enligt den nya alkohollagen erbjuda
provsmakning pa tillverkningsstallet. Ocksa i detta fall kravs anmalan till kommunen. Om
stadigvarande serveringstillstand saknas far tillverkaren erbjuda provsmakning av
egentillverkade alkoholdrycker vid tillverkningsstallet efter sarskilt tillstand for
provsmakning.

Statens folkhalsoinstitut (FHI) har utfardat foreskrifter angaende bland annat den anmélan om
provsmakning som ska garas till kommunen enligt ovan. Foreskrifterna aterfinns har:
www.fhi.se/Documents/Tillsyn/Forfattningar/FHIFS-2010-8.pdf.

Av FHI:s foreskrifter om anmalan av provsmakning framgar bland annat foljande:
e Anmalan ska innehalla

1. tillstdndshavarens namn,

2. organisationsnummer eller, i fraga om enskild firma, personnummer, och

3. uppgift om anmaélan avser kryddning av spritdryck for servering som snaps.
e Anmalan ska vidare innehalla uppgift om vilka alkoholdrycker som ska inga i

provsmakningen.
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e FOr provsmakning riktad till allmanheten ska tillstandshavaren vid anmalan uppge
1. serveringsstalle,
2. namn pa de partihandlare som ska delta som utstéllare,
3. hur ordning och nykterhet ska sakerstallas,
4. hur betalning ska ga till, och
5. dag och tid for arrangemanget.

Utvidgat krav pa brandsakerhet i serveringslokal

Bestammelsen om att en serveringslokal ska vara lamplig for sitt andamal fran
brandsékerhetssynpunkt har utstrackts till att omfatta &ven lokal som anvands for servering till
slutna sallskap av den som har stadigvarande serveringstillstand.

Regeringen framhaller féljande i propositionen:

’Regeringen delar utredningens bedémning att brandskyddskravet i alkohollagen bor vara kvar och éven
omfatta lokaler som anvands for servering till slutna séllskap av den som har stadigvarande tillstand for sadan
servering. Slutna séllskap &r i princip inte begransade till storleken och skiljer sig egentligen inte heller i andra
nu aktuella avseenden fran allméanheten. Att kravet inte géller cateringverksamhet som sker i lokaler som inte &r
avsedda for allménheten, t.ex. enskilda hem, ligger i sakens natur.”’

Krav pa kommunala riktlinjer och tillsynsplaner

| den nya lagen finns en bestammelse om att kommunerna ska tillhandahalla information om
vad som géller enligt lagen och anslutande foreskrifter samt riktlinjer for tillampningen av
foreskrifterna i kommunen. Kommunerna ska ocksa uppratta en sarskild tillsynsplan for
efterlevnaden av de bestammelser som géller for servering av alkoholdrycker. Planen ska ges
in till lansstyrelsen.

Riktlinjerna ska sakra en forutsebarhet och utgéra en information till dem som har for avsikt
att ansoka om serveringstillstand.

Definitionerna av alkoholdrycker

Definitionerna av alkoholdrycker har féréandrats i den nya alkohollagen.

Begreppet vin forbehalls en dryck som har framstéllts genom jasning av druvor eller druvsaft.
Som vin ska dven raknas vin som i framstéllningen har tillsatts sprit framstalld av

vinprodukter och som har en alkoholhalt som inte dverstiger 22 volymprocent.

Drycker som framstéllts genom jasning av frukt, bar eller andra véxtdelar — exempelvis cider,
mjod och fruktviner — far benamningen andra jasta alkoholdrycker.
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Ol &r en jast dryck som framstallts med torkat eller rostat malt som huvudsakligt
extraktgivande amne. Begreppet folkdl infors i den nya lagen som beteckning for 61 med en
alkoholstyrka som Gverstiger 2,25 men inte 3,5 volymprocent.

Definitionerna av spritdryck och starkol behalls oférandrade.

Forandringarna av definitioner av alkoholdrycker har medfort vissa foljdandringar i
restaurangrapporten avseende de statistiska uppgifter som tillstandshavare varje ar ska lamna
till kommunen.

Statens folkhélsoinstituts (FHI) har utfardat dandrade foreskrifter om statistiska uppgifter
avseende servering av spritdrycker, vin och starkél. Foreskrifterna aterfinns har:
www.fhi.se/Documents/Tillsyn/Forfattningar/FHIFS%202010-5_web.pdf.

Ny restaurangrapport

En ny restaurangrapport finns som bilaga till ovan angivna foreskrifter om statistiska
uppgifter (se lanken ovan). | den nya restaurangrapporten ska dven omsattning av folkél och
andra jasta alkoholdrycker redovisas. Kan omséttningen for folkol inte sarredovisas far den
redovisas under "Léattdrycker".

Ungdomars tillgang till alkoholdrycker

Aldersgransen 18 &r for servering pa restaurang géller fortsatt, &ven om foralder eller annan
medféljer och vill bjuda nagon som inte har uppnatt denna alder pa alkoholdryck.

Marknadsforing

Bestammelsen i alkohollagen som anger vad framstéllning i bild far innehélla vid
kommersiell annonsering for alkoholdrycker utvidgas sa att den blir generellt tillamplig
oavsett val av medium. Bland annat med tanke pa den betydelse Internet numera har finns
enligt regeringen skal att utvidga tillampningsomradet for bestammelsen om vad som far
aterges i bild i kommersiella annonser vid marknadsfaring av alkoholdrycker sa att samma
regler, som i dag galler for vad som i bild far aterges i sadana annonser i periodisk press, aven
ska galla annonser i annan media.

Vid marknadsforing till konsumenter av alkoholdrycker genom kommersiella annonser far
framstallning i bild omfatta endast en atergivning av:

1. varan eller ravaror som ingar i varan,

2. enstaka forpackningar, eller

3. varumarke eller darmed jamforligt kdnnetecken
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Férutom marknadsforing via Internet omfattas dven annan marknadsforing, exempelvis i form
av produktblad eller banderoller och affischer som ar avsedda att placeras pa séljstélle, av
bestammelsen.

Kravet pa kassaregister har utvidgats

Enligt 3 § p. 7 i lagen om kassaregister galler inte lagen for den som bedriver sadan torg- och
marknadshandel som avses i lagen om sarskild skattekontroll av torg- och marknadshandel
m.m. Detta undantag avser alltsa torg- och marknadshandel, vilket innefattar arrangemang vid
festivaler och liknande samt sa kallade sommarrestauranger.

Lagen om kassaregister har andrats. Det undantag fran skyldigheten att fora kassaregister som
foreskrivs i forsta stycket punkt 7 galler inte langre for den som har tillstand for servering till
allménheten enligt 8 kap. 1 § forsta stycket alkohollagen.

Genom att undantaget inte langre géller den som har sadant serveringstillstand kommer all
forséljning i dennes verksamhet att omfattas av kravet pa kassaregister, savida inte
verksamheten &r av endast obetydlig omfattning och omfattas av undantaget i 3 § p. 1 i lagen
om kassaregister. Det undantaget géller den som endast i obetydlig omfattning séljer varor
eller tjanster mot kontant betalning och kommer dven fortsattningsvis att géalla den som har
serveringstillstand.

Denna information kommer att uppdateras vid behov. Vi rekommenderar
darfor att Du regelbundet besoker SHR:s hemsida for senaste uppdatering;
www.shr.se

Observera att informationen ovan ar komprimerad och inte kan erséatta
radgivning i det enskilda fallet.
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